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La Sego procure une expérience 
café exceptionnelle, et prépare 

très simplement de savoureuses 
boissons. Polyvalente, elle 

s’intègre parfaitement dans 
les salles d’attente, les salles 

d’exposition et les entreprises 
de taille moyenne, et offre une 

solution café idéale. L’utilisation 
de café en grains, est la garantie 

d’une tasse riche et savoureuse à 
chaque fois.

De l’expresso au cappuccino, en passant par de 
nombreuses autres boissons chaudes et gourmandes, 
la machine Sego satisfait toutes les exigences et 
valorise votre lieu de travail, en délivrant un café haut 
de gamme pour la totale satisfaction des utilisateurs, 
et transforme chaque pause en un grand moment 
de plaisir. 

Équipée d’un moulin de haute précision, du groupe 
Circo Bravilor breveté, et permettant de nombreux 
réglages personnalisables, la Sego prépare un café 
de qualité professionnelle d’une simple pression sur 
un bouton. Son design compact et robuste s’intègre 
facilement dans tout environnement, tandis que 
sa facilité d’entretien et ses composants durables 
garantissent des performances à long terme.
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Une qualité
exceptionnelle

 E X P R E S S O  E T  A U T R E S  B O I  S S O N S  C H A U DE S
D I  R E C T E M E N T  S U R  L E  L I  E U  D E  T R A V A I  L



La solution idéale
pour les petits espaces
La Sego convient à de nombreux environnements en libre-service, comme les bureaux, salles 
d’exposition, salles d’attente etc. Son faible encombrement la rend parfaite pour les espaces 
restreints, tout en offrant un café de grande qualité.
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La Sego, avec sa ligne compacte et son fonctionnement simple, 
est particulièrement fiable et délivre un café de grande qualité tout 
au long de la journée. Entièrement automatisée, elle permet à ses 
utlisateurs, employés comme visiteurs, de savourer des boissons 
dignes d’un barista, d’un simple appui sur un bouton. Nul besoin 
d’être un expert du café pour régler et faire fonctionner la Sego qui 
ne nécessite pas non plus de maintenance compliquée.

Installation simple
Laissez-vous guider par les instructions simples à l’écran.

Utilisation facile
Écran tactile intuitif proposant jusqu’à 30 recettes de boissons.

Entretien aisé
Composants faciles d’accès pour un nettoyage en profondeur.
Instructions claires à l’écran.

Nous connaissons
l’importance

de ces moments.
B R A V I L O R  B O N A M A T

P O U R  V O S  E M P L O Y É S
E T  V O S  C L I  E N T S

La Sego
procure une
expérience café 
exceptionnelle



Caractéristiques et points forts
S E G O
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En équipant votre Sego d’un kit de 
rehausse augmentant la hauteur sous 
robinet et la capacité du bac à marc et 
de l’égouttoir, vous pourrez utiliser votre 
machine avec des tasses plus hautes et 
améliorerez votre offre boissons.

La préparation à partir de grains 
fraîchement moulus garantit une tasse 
de café toujours riche en arômes. Pour 
éveiller vos sens, à chaque fois.

Créez votre propre recette en jouant 
facilement avec les réglages, comme la 
taille de la tasse et le temps d’infusion.

Profitez d’un choix de près de 30 boissons 
différentes et personnalisables, allant 
de la boisson chaude classique, telle 
que l’expresso authentique ou le simple 
café allongé, jusqu’aux créations les plus 
gourmandes.

Personnalisez votre café Large choix de boissons
Optimisation de 
l’utilisation

Du café en grains,
pour un goût authentique

Largeur 315 mm

Hauteur 590 mm

Profondeur 450 mm

Cette machine très compacte convient parfaitement aux comptoirs limités en surface.
Elle est idéale pour les bureaux,  kiosques, salons ou tout autre espace restreint.

Faible encombrement, grandes performances



Circo Brewer

Groupe 
CIRCO
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Le groupe CIRCO rotatif breveté, innovant et unique, 
bénéficie d’une conception intelligente et d’une 
technologie avancée pour redéfinir le processus de 
préparation du café. Il peut traiter de 6 à 18 grammes 
de café moulu par cycle, et sa forme en escargot lui 
permet de ne prendre que très peu de place dans la 
machine, pour répondre à la demande croissante de 
machines à café expresso grains tout automatiques 
toujours plus compactes et performantes. 

Le système ingénieux de contrôle de la pompe du groupe garantit une 
extraction constante et optimale, pour une magnifique couche de crème. 
À chaque cycle.



10  -   S E G O

Une mousse de 
lait légère et 
aérienne

S  E  G  O   L   E  T   R  É  F  R  I  G  É  R  A  T  E  U  R   À   L  A  I  T

Offrez à vos clients un cappuccino ou 
latte macchiato parfait en choisissant 
une Sego L. La combinaison de lait 
frais réfrigéré, de vapeur et d’air crée 
une mousse de lait d’une qualité 
exceptionnelle.

Nettoyage
Le programme de rinçage automatique de la Sego L 
garantit le nettoyage fréquent et complet des tuyaux 
et du mousseur.

Jusqu’à 4 litres de lait
Le réfrigérateur à lait des Sego 11 L et 12 L refroidit
et maintient le lait à la température idéale.



Accessoires
S E G O
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Kit de rehausse

Kit de service MDB

S’installe en quelques minutes et s’adapte à tous nos 
modèles de SEGO.

•	 Le socle rehausse la machine de 60 mm. La hauteur 
totale de la machine atteint ainsi 650 mm.

•	 Le bac à marc plus grand peut contenir environ 
	 50 galettes de marc de café.
•	 L’égouttoir a une contenance accrue et doit donc 

être vidé moins fréquemment.
•	 La hauteur sous robinet est augmentée et passe de 

105 mm à 135 mm.

Extension pour utiliser des solutions de paiement
ou de connectivité avec votre Sego.

À raccorder à l’égouttoir (seulement si kit de rehausse).

Kit de vidange



  # de bacs

  Capacité trémie grains

  Volume bac produit soluble

Compatible avec le réfrigérateur 
à lait

Sego 12 Sego 11L Sego 12L

Configurations
Sego

3 2 3

1 x 1,2 kg 1 x 1,2 kg 1 x 1,2 kg

2 x 1,3 litres 1 x 3,2 litres 2 x 1,3 litres

○ ● ●

Qualité
et
innovation

Consommations / jour conseillées	 60 

Nombre d’utilisateurs conseillé	 10 - 20

Hauteur sous tirage 	 106 mm

Hauteur sous tirage avec kit de rehausse	 135 mm

Certifications	 Dekra, ENEC, UL

Capacité du bac à marc	 30 galettes

Capacité du bac à marc avec kit de rehausse	 50 galettes

Poids		          Net: 25 kg Emballé: 27,5 kg 

Alimentation électrique Sego	 230V~ 50/60Hz 2190W

Alimentation électrique Réfrigérateur	 230V~ 50/60Hz 115W

Dimensions (LxPxH)	 315 x 450 x 590 mm

Dimensions capot ouvert pour remplissage	 315 x 450 x 910 mm

Dimensions avec kit de rehausse	  315 x 450 x 650 mm

Alimentation eau 3/4 gaz mâle 20/27	  Oui

Spécifications techniques 
de la Sego

○  =  non compatible    ● =  de série  
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Bravilor France

179, rue de Saint Germain - CS 80114

95240 Cormeilles-en-Parisis

France

Certaines informations contenues dans cette brochure 
peuvent être modifiées. Pour obtenir les toutes dernières 
informations relatives aux caractéristiques, prix et disponibilté 
des modèles, veuillez consulter le site bravilor.com

bravilor.com/fr/
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